
7€ 
 

7€ 
 

9€ 

19€ 
 

20€ 
 

20€

8€

7€

9€

9€

Entrées

Crème de betterave, huile fumée
Beetroot cream, smoked oil 
(Produits laitiers) 

Carpaccio de courgettes, crème au poivre                                                                         
Courgettes carpaccio and pepper cream
(Produits laitiers) 

Moules, sauce tomatée, lait de coco           
Mussels, tomato sauce, coconut milk 
(Mollusques) 

Plats

Risotto d’asperges blanches, poêlée de champignons vinaigrés 
Asparagus risotto, mushrooms with vinegar 
(Gluten, produits laitiers, céleri, sulfites) 

Dos de cabillaud, petits pois à la française, fumet de poisson crémé                                                                                                        
Cod lod, peans cooked the French way, fish fumet with cream 
(Poisson, produits laitiers, céleri, sulfites, gluten)

Côte de porc, salade d’haricots blancs, crème au lard                                                                         
Pork chop, white beans salad, bacon cream 
(Produits laitiers, céleri, gluten) 

Desserts
Assiette gourmande de fromages                                                                                                    
Cheese board
(produits laitiers)

Soupe de fraises, salade de fraises fraîches, crème vanille                                                                                
Strawberry de fraise, strawberry salad, vanilla cream 
(Produits laitiers, fruits à coque) 

Forêt noire à l’assiette
Black Forest gateau
(Produit laitiers, œuf, gluten)  

Tarte à la pistache 
Pistachio pie
(Produits laitiers, œuf, gluten, fruits à coque, œuf)

Horaires d’ouverture : 9h30-23h / Horaires de la cuisine : 12h-14h - 19h-22h



À grignoter
Tapenade d’olives noires 5€
Black olive tapenade
(poisson, ail)

Houmous citron confit 5€
Lemon confit hummus
(sésame, ail)

Fouet Catalan -  demi-saucisse sèche 5€          

   - saucisse sèche 8€                       

Gâteau ou tarte du moment 5€
Cake of the day

À partager - à partir de 19h

Ribs de porc, chimichurri rojo 13€
Pork ribes, chimichurri
(Ail, sulfites)

Tartare de thon, tuiles de nori 13€
Thuna tartare and laver biscuit
(Poisson, sulfites)

Caviar d’aubergines 11€
Aubergine dip
(Ail, sésame)

Burrata, concombre 10€
Burrata and cucumber
(Produits laitiers)

Planche charcuterie ou fromage 13€
Charcuterie or cheese board

Planche mixte 18€
Mixed board

Horaires d’ouverture : 9h30-23h / Horaires de la cuisine : 12h-14h - 19h-22h

Nos boissons
Spritz Apérol XL
 
Spritz St-Germain XL  
 
Limoncello Spritz XL 
 
Gin Tonic XL

Shot de rhum arrangé maison

10€ 

10€ 

10€ 

10€

3€

Sausage


