
Plat du jour - uniquement le midi
Dish of the day

Formule (entrée, plat du jour) - uniquement le midi
Starter + dish of the day

15€ 

20€

8€ 
 

9€ 
 

7€ 

18€ 
 

20€ 
 

19€

8€

8€

9€

9€

Entrées

Asperges crues et cuites, crème d’ail, purée de noisettes
Raw and cooked asparagus, garlic cream, hazelnuts purée 
(Fruits à coque, ail, produits laitiers) 

Tartare de veau, parmesan, salicorne, cacahuètes                                                                         
Veal tartare, parmesan, samphire and peanuts
(Arachide, produits laitiers, œuf, algue, moutarde) 

Velouté d’artichaut           
Artichoke soup 
(Produits laitiers) 

Plats

Chou rouge vinaigré, lentilles béluga, yaourt grec 
Red cabbage with vinegar, lentils and Greek yoghurt 
(Sulfites, produits laitiers, sésame) 

Cuisse de canard confit maison, purée de navet, sauce à l’orange                                                                                                        
Confit of duck, turnip purée, orange sauce 
(Produits laitiers, sésame)

Gravlax de lieu noir, nori, risotto de blé                                                                         
Saithe gravlax, laver, wheat risotto 
(Poisson, algue, gluten, produits laitiers) 

Desserts
Assiette gourmande de fromages                                                                                                    
Cheese board
(produits laitiers)

Crème citron, biscuit, sésame                                                                                
Lemoncream, biscuit, sesame 
(Produits laitiers, gluten, sésame) 

Pavlova à la compote de rhubarbe
Pavlova with stewed rhubarb
(Produit laitiers, œuf)  

Ganache au chocolat, crumble cacao 
Chocolate ganache, crumble and cacao
(Produits laitiers, œuf, gluten)

Horaires d’ouverture : 9h30-23h / Horaires de la cuisine : 12h-14h - 19h-22h


