
8€ 
 

9€ 
 

7€ 

18€ 
 

20€ 
 

19€

8€

8€

9€

9€

Entrées

Asperges crues et cuites, crème d’ail, purée de noisettes
Raw and cooked asparagus, garlic cream, hazelnuts purée 
(Fruits à coque, ail, produits laitiers) 

Tartare de veau, parmesan, salicorne, cacahuètes                                                                         
Veal tartare, parmesan, samphire and peanuts
(Arachide, produits laitiers, œuf, algue, moutarde) 

Velouté d’artichaut         		
Artichoke soup 
(Produits laitiers) 

Plats

Chou rouge vinaigré, lentilles béluga, yaourt grec 
Red cabbage with vinegar, lentils and Greek yoghurt 
(Sulfites, produits laitiers, sésame) 

Cuisse de canard confit maison, purée de navet, sauce à l’orange                                                                                                        
Confit of duck, turnip purée, orange sauce 
(Produits laitiers, sésame)

Gravlax de lieu noir, nori, risotto de blé                                                                         
Saithe gravlax, laver, wheat risotto 
(Poisson, algue, gluten, produits laitiers) 

Desserts
Assiette gourmande de fromages                                                                                                    
Cheese board
(produits laitiers)

Crème citron, biscuit, sésame                                                                                
Lemoncream, biscuit, sesame 
(Produits laitiers, gluten, sésame) 

Pavlova à la compote de rhubarbe
Pavlova with stewed rhubarb
(Produit laitiers, œuf)  

Ganache au chocolat, crumble cacao 
Chocolate ganache, crumble and cacao
(Produits laitiers, œuf, gluten)

Horaires d’ouverture : 9h30-23h / Horaires de la cuisine : 12h-14h - 19h-22h



À grignoter
Tapenade d’olives noires	 5€
Black olive tapenade
(poisson, ail)

Houmous citron confit	 5€
Lemon confit hummus
(sésame, ail)

Fouet Catalan -  demi-saucisse sèche	 5€          

		   - saucisse sèche	 8€                       

Gâteau ou tarte du moment	 5€
Cake of the day

À partager - à partir de 19h

Tataki de bœuf, ail et sésame	 13€
Beef tataki, garlic and sesame
(Ail, sésame)

Filet de sardines marinées et duo de currys	 13€
Pickled sardines and curry
(Poisson, produits laitiers)

Dips de pois cassés, crème de noix de cajou et citron confit	 12€
Split pea, nut cream, candied lemon
(Fruits à coque)

Burrata crémeuse	 10€
Creamy burrata
(Produits laitiers)

Planche charcuterie ou fromage	 13€
Charcuterie or cheese board

Planche mixte	 18€
Mixed board

Horaires d’ouverture : 9h30-23h / Horaires de la cuisine : 12h-14h - 19h-22h

Nos boissons
Spritz Apérol XL
	
Spritz St-Germain XL	  
 
Limoncello Spritz XL 
 
Gin Tonic XL

Shot de rhum arrangé maison

10€ 

10€ 

10€ 

10€

3€

Sausage


